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RAFFAELLO - TORTE

5 ¢ Zucker
5

. ke en Vanillezucker
5 g Butter

B Mt
trichene TL Backpulver
Kokosraspeln

!

iten fiir den Belag:
as Aprikosenmarmelade
Becher siiRe Sahne

3 Pickchen Sahnesteif
2-14 Raffaellos

'4 eine Dose Aprikosen

-abkiihlen lassen. Butter, Zuk-

Zubereitung;:

Kokosraspeln goldgelb rosten,

ker, Vanillezucker und Eigelb |
schaumig rithren. Kokos-
raspeln und Mehl darunter-
geben und mit dem steif
geschlagenen Eiweifs mischen.
Teig in einer Springform

(26 cm) 30 Min. bei 180 Grad
backen. Aprikosenmarmelade
kurz erwdrmen und auf den
erkalteten Boden streichen.
Aprikosen dariiber legen.
Sahne mit Sahnesteif steif
schlagen. Raffaellos zerklei-
nern, unter die Sahne mischen.
Sahne iiber die Aprikosen
streichen. Mit halben

Raffaellos verzieren.




